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VINI E RISTORANTI D'ITALIA 2014 o, oo oo [
guire in direzione Vicenza, quindi Monteforte d’Alpone
ivamente per Terrarossa di Ronca.

da a conduzione familiare, produce vino da oltre tre generazioni. Dal nonno Antonio classe
allattuale Antonio Fattori, vignaiolo ed enologo. La cantina & situata a Terrossa di Ronca, un
paese nella zona di Soave, all'imbocco della Valle d’Alpone. Quarantatré ettari di vigneti pit
in affitto allevati a guyot e pergola veronese, coltivati principalmente con varieta autoctone, af-
da qualche anno da alcuni internazionali quali Pinot Grigio e Sauvignon. La direzione intra-
‘azienda & quella di affidare la cura dei vigneti a pratiche agronomiche ad elevata sostenibili-

® entale. La scelta pill importante & stata quella di eliminare gli insetticidi e fungicidi tradizionali
contro la tignola e le malattie fungine (peronospora, oidio, botrytis), sostituiti da prodotti
I uali la confusione sessuale nel primo caso, rame e oli essenziali di origine vegetale nel se-

0. C'eravamo lasciati, la scorsa edizione, con I'ansiosa attesa per il Metodo Classico a base Du-
©'8 da aspettare ancora un altro anno, cosi come attenderemo il millesimo 2012 del Soave
Piane e del Roncha; si & optato di posticiparne I'imbottigliamento a tutto vantaggio di una giu-
llurazione. La novita invece si chiama Vino Senza Nome, esperimento finalizzato a testare le di-
potenzialita del territorio vulcanico, ed in particolare delle sue aree piu elevate.

000 ' Circa tre anni e mezzo in tonneau. Fagiano alla cacciatora.

DI SOAVE MOTTO PIANE 2011 i 74
jia: Bianco Dolce Docg | Uve: Garganega 100% | Gr. 13,5% | € 27 (0,500) | Bottiglie: 2.000
‘mesi in acciaio, poi 6 mesi in tonneau. Erborinati

POLICELLA RIPASSO COL DE LA BASTIA 2010 /FEEY
dlogia: Rosso Doc | Uve: Corvina 65%, Corvinone 15%, Rondinella 10%, a.v. 10% | Gr. 14,5% | €
6.000 ' Tonneaux per 12 mesi. Bistecca di cavallo ai ferri.

[ 4
T GRIGIO VALPARADISO 2012 i
ogia: Bianco Igt | Uve: Pinot Grigio 100% | Gr. 13% | € 18 | Bottiglie: 30.000 | Trascorre 6 mesi
0 e 6 mesi botti da 25 hl. Calamari alla griglia.

NI DURELLO SPUMANTE | SINGHE S.A. ‘ ¥
a: Bianco Spumante Doc | Uve: Durella 100% | Gr. 12% | € 18 Bottiglie: 8.000 | 6 mesi in
0 con permanenza sui lieviti. Frittata di cipolle e zucchine.
DANIELI 2012 i
: Bianco Doc | Uve: Garganega 100% | Gr. 12,5% | € 16 | Bottiglie: 85.000 ' Stessa lavora-
lel Runcaris. Zucchine ripiene.
|

0gia: Bianco | Uve: Durella 50%, Trebbiano di Soave 15%, a.v. 35% | Gr. 9,6% | € 15 | Bottiglie:
)| Lavorazione in acciaio. Garganelli al profumo di limone e finocchietto selvatico.
CLASSICO RUNCARIS 2012 | 759

Associazione Italiana Sommelier : Bianco Doc | Uve: Garganega 100% | Gr. 12,5% | € 14 Bottiglie: 65.000 | Sur lie in accia
mesi. Spigola al sale.
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